
Roero Arneis
 DOCG BIO „Daivej“

Dieser biologischer Roero Arneis wird seit den 70er Jahren 
von der Familie Deltetto hergestellt. Angebaut ist er auf 
einem Hügel in „Canale“.  Der piemontesische Name      
"dai vej" übersetzt "das Alte (Volk)" und soll eine 
Hommage an die Vorfahren sein. Der Arneis ist kristallklar 
mit hellgelber Farbe, fruchtige Nase mit Noten von 
exotischen Früchten und rotem Apfel. Ein Hauch von 
floralen Noten. Im Mund hat eine frische Säure mit 
ähnlichen Noten wie in der Nase. 

Hersteller: Cantina Deltetto
Region: Piemont
Rebsorte: 100% Arneis
Qualitätsstufe: DOCG
Farbe: strohgelb
Ausbau: Edelstahltank
Alkoholgehalt: 13-14% Vol.
Inhalt: 0,75 L  & 1,5 L
Trinktemperatur: 10°-12° C
Geruch: exotischen Früchten
Geschmack:  frisch & charaktervoll
Essensbegleitung: Vorspeisen & Fisch
Beste Trinkzeit: ab sofort bis 2-3 Jahre nach Auslese
Lagerfähigkeit: ca. 3 Jahre 
Allergenhinweis: enthält Sulfite


