BARBERA D’ALBA

DENOMIMAZIONE DI ORIGINE CONTROULAT

Barbera d Alba

DOC

Auf Kalkbdden in der Gemeinde La Morra gewachsen, im
Stahltank vinifiziert und ausgebaut, erstrahlt der Barbera
d'Alba im kraftigen Rubinrot im Glas. Sein duftendes
Bouquet lasst intensive Noten von schwarzen Beeren und
Gewdiirzen erahnen. Am Gaumen spiegeln sich diese
Aromen wider und werden durch die fruchtig-frische Saure
komplementiert. Der Abgang des Silvio Grasso Barbera
d'Alba gestaltet sich als langanhaltend und fruchtig

Hersteller:
Region:
Rebsorte:
Qualitatsstufe:
Boden:

Farbe:
Vinifikation:

Ausbau:
Alkoholgehalt:
Inhalt:
Trinktemperatur:
Geruch:
Geschmack:

Essensbegleitung:

Beste Trinkzeit:
Lagerfahigkeit:

Silvio Grasso

Piemont La Morra

100% Barbera

DOC

Kalkhaltig

rubinrot

10 tagige Maischegarung im
Edelstahltank

7-8 Monate im Stahltank

14-15% Vol.

0,75L

17°-20° C

Ausgepragter Duft nach Gewiirzen
Intensiv fruchtig nach schwarzen
Beeren, mit einer erfrischenden Sdure
Fleischgerichte oder Pasta

ab sofort bis 5 Jahre nach Auslese
ca. 6-7 Jahre

IMBOTTIGLIATO ALL'ORIGINE DA
ESTATE BOTTLED BY:
AZIENDA ABRICOLA SILVIO GRASSD
DI GRASSO ALESSIO FEDERICO
LA MORRA - ITALIA '

Allergenhinweis:  enthdlt Sulfite
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