
Barbera d`Alba
 DOC

Der Wein hat eine sehr angenehme Nase, erinnert an 
Lakritze, Rosen und trockene Früchte, wie Aprikosen und 
Erdbeeren. Er lädt sofort zum Trinken ein. Keine harten 
Tannine lassen den Gaumen erschrecken. Sowie Sie das 
erste Glas geleert haben, verlangt es Sie mit Sicherheit 
nach dem zweiten.
  

Hersteller: Fratelli Rabino
Region: Piemont
Rebsorte: 100% Barbera
Qualitätsstufe: DOC
Farbe: rubinrot
Ausbau: 1 Jahr im Holzfass
Alkoholgehalt: 14-15% Vol.
Inhalt: 0,75 L  
Trinktemperatur: 18°-20° C
Geruch: Aromen von Rosen und Lakritz 
Geschmack:  Trocken, runder samtiger Geschmack
Essensbegleitung: Pizza, Käse
Beste Trinkzeit: ab sofort bis 5Jahre nach Auslese
Lagerfähigkeit: ca. 5 Jahre 
Allergenhinweis: enthält Sulfite


